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TAKE OUT MENU

ANTIPASTI
CAVOLFIORE PARMIGIANA (Coliflor a la parmesana) 250 grs. v vvvvvvnnneeeeeeeennnnn.. $220
Coliflor en costra de parmesano, acompaiiada de dijonesa
POLPO E PATATE (Pulpo y Patatas) 180 grs. v vvuuunnnnntenttiiieeeeeeeteeiiannn. $469
Especiado con paprika, limén amarillo y peperoncino

INSALATA
MOZZARELLA DI BUFALA 125 grs. (producto importado) .. ... .uvevuuuu e et eenteeeneeanneenns $420

(Mozzarella de bufala) Con rodajas de jitomate y pesto genovés

LNV NELNVANAY SIIDIZ 5 600000 0n0a600a0060006000060600600600000000066080006000000005000600000 $185
(Ensalada verde) Mix de lechugas, ariigula, espdrrago y aguacate, con aderezo de limén amarillo

1R RILOXOINNBUIRIRVATIA 6000000000000000000000000000800000000060000000000600000000000000000a $390
(Burrata con jitomates Heirloom) Con crema de vinagre balsdmico a la trufa blanca y ariigula

RISOTTI
RISOTTO ASPARAGI (Risotto de eSPArTagos) . ... ....eoeeeeeeaennnniieeenen. $295
Salteados con ajo y pimienta, montado con mantequilla y parmesano
RISOTTO BAROLO (Risotto al Vino tinto) ... .............euueeunersneinneineeunaeeneennnns $290
Con salchicha italiana, endivia y vino tinto, montado con mantequilla y parmesano
RISOTTO ALLA PARMIGIANA (Risotto de parmesano).................o.ooveiiiaiioon... $295
Con crocante de parmesano

PASTE

PACCHERI FUNGHI (Paccheri en salsa de hongos) . ...........uuueuiiiiieiiieiiannnnnnan... $280
Mezcla de hongos frescos, salsa cremosa montada con parmesano
RAVIOLI CAPRESE (Ravioles CAPIrese) .. ....uuuunn ettt e et titiiiaaeeeeeaeas $290
Ravioles esponjosos, rellenos de mozzarella y parmesano con salsa fresca de jitomate
PACCHERI CARBONE (Paccheri Carbone) ............oevuuueiiineeeiineeiieaeiinneans $295
Con salsa de jitomate cremosa con parmesano
TAGLIOLINI RICOTTA LIMONE E GAMBERI ........ ... ... . i, $299

(Tagliolino con salsa ricotta, limén y camarones) Salsa cremosa de ricotta aromatizada con limén

PIZZE
TARTUFO (Trufada).................... $499 QUATTRO FORMAGGI (Cuatro quesos) ..... $295
Con crema de trufa y trufa fresca Asiago, gorgonzola, mozzarella
y parmesano
MARGHERITA (Margarita) ........... . $265
Salsa d;/’itomate, queso mozzarella fresco CAPRICCIOSA (Caprichosa) ............... $265
y hojas de albahaca fresca Mozzarella, champifiones, jaman,

alcachofa, aceituna negra y alcaparras
CRISTINA (Cristina) ................... $310 f gray aeap

Salsa de jitomate, prosciutto crudo, arigula
y parmesano
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TAKE OUT MENU

PIATTI FORTI

SALMONE E FARRO (Salmoén y farro) 180 ges. . « « « v vv e euneeeia et e e e teaaeeaeaeeeenn $395
Salmén a la plancha con salsa de alcaparras y limén, acompanado de farro al pesto

VITELLO LIMONE (Escalopas de ternera al imon) 180 grs . . . e e eeevvuuiinnineeeeeeennnnnnn. $399
Con salsa de mantequilla y limén, acompaiiado de puré de papa

CROSTATA DI VITELLO PARMIGIANO (Costilla de ternera con parmesano) 450grs. . . ... ..... $750
Empanizada, gratinada con salsa de jitomate, parmesano y mozzarella fresca

TIRAMISU (THramiSt). . . ..\ ovve ettt et e e e e e e e e e e e e e e e e e et $180
Crema de queso mascarpone con bizcochos
humedecidqos en café y chocolate amargo espolvoreado

TORTA AL LIMONE E COCCO (Tarta de limén y €OC0). ... vvvviiieaaeeeiiiinnnnn. $245
Con merengue italiano (para compartir)

TORTA DI MANDORLE (Tarta de almendra). ... ........oouuneetiuneeiieaeiiineeeinaans $190
acompaiiada de helado de pistache, gluten free

TORTA AL COCCO (Tarta de COCO). . . vvutte ettt et e et e e e e iee e $180
Acompaiiado de helado de pistache
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MENU FAMILIAR

PARA 2,4 O 6 PERSONAS

Escoge el tipo de pasta y salsa que mas te guste, agrega la ensalada,
pizza y postre de tu eleccion. Selecciona el nimero de personas.

ESCOGE TU TIPO DE PASTA

FUSILLI SPAGHETTI LINGUINE PACCHERI

ESCOGE TU SALSA

2pax 4pax 6 pax

I3 GOBBI . . .t $360 $535 $795
ALFREDO .. ..o $355  $525 $780
AMATRICIANA . . e $405  $600 $895
ARRABIAT A . $340 $505 $750
CARBONE . .. $420 $625 $930
CREMOSA DE SALCHICHA ITALIANAY JITOMATE ..................... $390 $580 $865
FUNGHI . ... e e e e $390 $580 $865
LA PEPE .. $340 $505 $750
POMODORO . . ... $340 $505 $750
PORTOFINO . . . ..ottt e et et $390 $580 $865
QUISSISANA . . e $360 $535 $79S
RICOTTALIMONE EGAMBERI . ...t $520 $775 $1,155
LASAGNA BOLOGNESA . ... .. e $430 $640 $9S55

ESCOGE TU ENSALADA

2pax 4pax 6 pax
NS LANUA WIBIRIDIE, ¢ 0 6.000600000000006000000000000000000000005000600000600000 $265 $390 $580
MOZZARELLADIBUFALA . ......ooiiiiiiie e $540 $805  $1,200
IBUIRIRATA IS TN RILOOIN 6 65 66 000 060000000000000000000600000000000000600000000 $540 $805  $1,200
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ESCOGE TU PIZZA

TARTUFO (TEUfada) . ..o e et e e
Con crema de trufa y trufa fresca

MARGHERITA (IMargarita) . ... ...ttt ettt e e e e ettt $250

Salsa de jitomate y Prosciutto

CAPRICCIOSA (Caprichosa) « . ... .uuuu ettt et e e ettt et e $250
Mozzarella, champifiones, jamén, alcachofa, aceituna negra y alcaparras

CRISTINA (CIiStNA) . ..\ e ettt ettt e et e e e e e e e e e e e e e e e e e $295
Salsa de jitomate, prosciutto crudo, arigula y parmesano

QUATTRO FORMAGGI (CUAtro qUESOS) . .« vvuttieeeeeet ettt eeeeeeeaeainnns $285
Asiago, gorgonzola, mozzarella y parmesano

ESCOGE TU POSTRE
2pax 4pax 6 pax

TORTA AL COCCO (Tarta de COCO). ... .vurreeineeeeeieeieeieennnnns $345 $510 $760
Crema de leche semidura con un toque de licor Amaretto

TORTA DI MANDORLE (Tarta de almendra).............c..ovvneivneennn... $270 $400 $595
Aompaiiada de helado de pistache, gluten free

TORTA AL LIMONE E COCCO (Tarta de limén y coco)..................... $345  $510 $760

Con merengue italiano (para campartir)

TIRAMISU (THramiSt). . . .. vevenseeee s e $235 $345  $510
Crema de queso mascarpone con bizcochos
humedecidqos en caféy chocolate amargo espolvoreado

INSTRUCCIONES PARA DISFRUTAR SUS PLATILLOS EN CASA:

PASTA

1. Calentar la pasta en una sartén o en el horno con la salsa y un poco de aceite de oliva
(es importante no utilizar microondas).

2. Agregar queso parmesano rallado. aceite de oliva y pimienta negra recién molida al gusto.

PIZZA

1. Precalentar el horno a 220°C.

2. Colocar la pizza en una charola para hornear y meterla en el horno durante 7 minutos.
3. Sacar del horno y servir.

4. Agregar un toque de aceite de oliva extra virgen y pimienta negra recién molida.



NEGRONI S PROSECCD

ARMA TU PIZZA
ELrL C1LYyT

ELIGE LA PIZZA QUE MAS TE GUSTE:

PIZZA MARGARITA PIZZA PROSCIUTTO

Masa de pizza 250 gr.

Salsa pomodoro

Masa de pizza 250 gr.

) Salsa pomodoro
Queso pecorino romano

Queso mozzarella
Queso mozzarella

Albahaca

Aceite extra virgen de oliva

Prosciutto

Aceite extra virgen de oliva

$265 $305

PIZZA SALAMINO PICANTE

Masa de pizza 250 gr.
Salsa pomodoro
Queso mozzarella

Salame

Aceite extra virgen de oliva

$310

LOS INGREDIENTES SE ENTREGAN AL ALTO VACiO




