
TAKE OU T
MENU

Monte Everest
Tel. 55 1710 8201 / Cel. 55 5964 1856

A G O S T O



ANTIPASTI

TAKE OUT MENU

INSALATA

RISOTTI

PASTE

PIZZE

CAVOLFIORE PARMIGIANA (Coli�or a la parmesana) 250 grs.    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Coli�or en costra de parmesano, acompañada de dijonesa

POLPO E PATATE (Pulpo y patatas) 180 grs.   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Especiado con paprika, limón amarillo y peperoncino

MOZZARELLA DI BUFALA  125 grs. (producto importado)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Mozzarella de bufala) Con rodajas de jitomate y pesto genovés

INSALATA VERDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Ensalada verde) Mix de lechugas, arúgula, espárrago y aguacate, con aderezo de limón amarillo

HEIRLOOM BURRATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
(Burrata con jitomates Heirloom) Con crema de vinagre balsámico a la trufa blanca y arúgula

RISOTTO ASPARAGI (Riso�o de espárragos) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salteados con ajo y pimienta, montado con mantequilla y parmesano

RISOTTO BAROLO (Riso�o al vino tinto)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con salchicha italiana, endivia y vino tinto, montado con mantequilla y parmesano

RISOTTO ALLA PARMIGIANA (Riso�o de parmesano). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con crocante de parmesano

PACCHERI FUNGHI (Paccheri en salsa de hongos) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mezcla de hongos �escos, salsa cremosa montada con parmesano 

RAVIOLI CAPRESE (Ravioles caprese)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ravioles esponjosos, rellenos de mozzarella y parmesano con salsa �esca de jitomate

PACCHERI CARBONE (Paccheri Carbone) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con salsa de jitomate cremosa con parmesano

TAGLIOLINI RICOTTA LIMONE E GAMBERI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Tagliolino con salsa rico�a, limón y camarones) Salsa cremosa de rico�a aromatizada con limón

TARTUFO (Trufada). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con crema de trufa y trufa �esca

MARGHERITA (Margarita) . . . . . . . . . . .  . 
Salsa de jitomate, queso mozzarella �esco
y hojas de albahaca �esca

CRISTINA (Cristina) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salsa de jitomate, prosciu�o crudo, arúgula
y parmesano

QUATTRO FORMAGGI (Cuatro quesos) . . . . . 
Asiago, gorgonzola, mozzarella
y parmesano

CAPRICCIOSA (Caprichosa)  . . . . . . . . . . . . . . . 
Mozzarella, champiñones, jamón,
alcachofa, aceituna negra y alcaparras

$265

$295

$299

$295

$290

$280

$295

$290

$295

$390

$185

$420

$469

$220

$499

$265

$310



TAKE OUT MENU

PIATTI FORTI
SALMONE E FARRO (Salmón y farro) 180 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salmón a la plancha con salsa de alcaparras y limón, acompañado de farro al pesto

VITELLO LIMONE (Escalopas de ternera al limón) 180 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con salsa de mantequilla y limón, acompañado de puré de papa 

CROSTATA DI VITELLO PARMIGIANO (Costilla de ternera con parmesano) 450 grs. . . . . . . . . . .
Empanizada, gratinada con salsa de jitomate, parmesano y mozzarella �esca 

$750

$399

$395

DOLCI
TIRAMISU (Tiramisú). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Crema de queso mascarpone con bizcochos
humedecidos en café y chocolate amargo espolvoreado

TORTA AL LIMONE E COCCO (Tarta de limón y coco). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con merengue italiano (para compartir)

TORTA DI MANDORLE (Tarta de almendra). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
acompañada de helado de pistache, gluten �ee

TORTA AL COCCO (Tarta de coco). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Acompañado de helado de pistache

$180

$245

$190

$180



13 GOBBI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

ALFREDO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

AMATRICIANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

ARRABIATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

CARBONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

CREMOSA DE SALCHICHA ITALIANA Y JITOMATE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

FUNGHI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LA PEPE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

POMODORO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

PORTOFINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

QUISSISANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

RICOTTA LIMONE E GAMBERI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

LASAGNA BOLOGNESA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M E N Ú  FA M I L I A R
PARA 2, 4 O 6 PERSONAS

Escoge el tipo de pasta y salsa que más te guste, agrega la ensalada,
pizza y postre de tu elección. Selecciona el número de personas.

E S C O G E  T U  S A L S A

1

FUSILLI                SPAGHETTI                LINGUINE                PACCHERI

E S C O G E  T U  T I P O  D E  PA S TA

2

 $360 

 $355 

 $405 

 $340 

 $420 

 $390 

 $390 

 $340 

 $340 

 $390 

 $360 

 $520 

 $430 

 $535 

 $525 

 $600 

 $505 

 $625 

 $580 

 $580 

 $505 

 $505 

 $580 

 $535 

 $775 

 $640 

 $795 

 $780 

 $895 

 $750 

 $930 

 $865 

 $865 

 $750 

 $750 

 $865 

 $795 

 $1,155 

 $955

2 pax 4 pax 6 pax

E S C O G E  T U  E N S A L A DA

3

INSALATA VERDE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

MOZZARELLA DI BÚFALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

BURRATA HEIRLOOM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 $265 

 $540 

 $540 

 $390 

 $805 

 $805 

 $580 

 $1,200 

 $1,200 

2 pax 4 pax 6 pax



INSTRUCCIONES PARA DISFRUTAR SUS PLATILLOS EN CASA:

4
E S C O G E  T U  P I Z Z A

TARTUFO (Trufada) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $490
Con crema de trufa y trufa �esca

MARGHERITA (Margarita) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $250
Salsa de jitomate y Prosciutto

CAPRICCIOSA (Caprichosa) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $250
Mozzarella, champiñones, jamón, alcachofa, aceituna negra y alcaparras

CRISTINA (Cristina) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    $295
Salsa de jitomate, prosciu�o crudo, arúgula y parmesano

QUATTRO FORMAGGI (Cuatro quesos) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $285
Asiago, gorgonzola, mozzarella y parmesano

5
E S C O G E  T U  P O S T R E

TORTA AL COCCO (Tarta de coco). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Crema de leche semidura con un toque de licor Amaretto

TORTA DI MANDORLE (Tarta de almendra). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aompañada de helado de pistache, gluten �ee

TORTA AL LIMONE E COCCO (Tarta de limón y coco). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con merengue italiano (para compartir)

TIRAMISU (Tiramisú). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . .
Crema de queso mascarpone con bizcochos
humedecidos en café y chocolate amargo espolvoreado

2-4 pax

 $345

 $270

 $345

$235

 $510

 $400

 $510

$345

 $760

 $595

 $760

$510

2 pax 4 pax 6 pax

PASTA
1. Calentar la pasta en una sartén o en el horno con la salsa y un poco de aceite de oliva
(es importante no utilizar microondas).

2. Agregar queso parmesano rallado. aceite de oliva y pimienta negra recién molida al gusto.

PIZZA
1. Precalentar el horno a 220°C.

2. Colocar la pizza en una charola para hornear y meterla en el horno durante 7 minutos.

3. Sacar del horno y servir.

4. Agregar un toque de aceite de oliva extra virgen y pimienta negra recién molida.



A R M A  T U  P I Z Z A
en casa

E L I G E  L A  P I Z Z A  Q U E  M Á S  T E  G U S T E :

$265

P I Z Z A  M A R G A R I T A

$310

P I Z Z A  S A L A M I N O  P I C A N T E

M a s a  d e  p i z z a  2 5 0  g r .
S a l s a  p o m o d o r o

Q u e s o  p e c o r i n o  r o m a n o
Q u e s o  m o z z a r e l l a

A l b a h a c a
A c e i t e  e x t r a  v i r g e n  d e  o l i v a

M a s a  d e  p i z z a  2 5 0  g r .
S a l s a  p o m o d o r o

Q u e s o  m o z z a r e l l a
S a l a m e

A c e i t e  e x t r a  v i r g e n  d e  o l i v a

$305

P I Z Z A  P R O S C I U T T O

M a s a  d e  p i z z a  2 5 0  g r .
S a l s a  p o m o d o r o

Q u e s o  m o z z a r e l l a
P r o s c i u t t o

A c e i t e  e x t r a  v i r g e n  d e  o l i v a

L O S  I N G R E D I E N T E S  S E  E N T R E G A N  A L  A L T O  V A C Í O


