
Eating raw or undercooked seafood or sell�sh is the responsibility of the person who ingests it.

ZUPPE DI MARE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Seafood soup)
Shrimp, octopus, clam, mussel and pance�a,
with tomato base, slightly spicy

CAPPELLETTI IN BRODO  . . . . . . . . . . . . . . . .   
(Cappelle�i in beef broth)
Stu�ed with prosciu�o

MINESTRONE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(Minestrone)
Genovese pesto, carrot, zucchini, peas,
artichoke and potato

ZUPPETTA DI BOSCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(Mixed mushroom soup) 
Morel, portobello, porcini and seasonal mushroom

RISOTTO ASPARAGI (Asparagus riso�o) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Sautéed with garlic and pepper, over bu�er and parmesan

RISOTTO POMODORO (Tomato riso�o) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tomato sauce over bu�er and parmesan

RISOTTO BAROLO (Red wine riso�o)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With Italian sausage, endive and red wine, over bu�er and parmesan

RISOTTO ALLA PARMIGIANA (Parmesan riso�o). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
With crunchy parmesan

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA (Squid ink riso�o)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Shrimp, octopus, mussels and clams in red wine over riso�o bed

RISOTTO GORGONZOLA (Gorgonzola riso�o) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Red onion and sweet gorgonzola

RISOTTO AL GRANCHIO REALE (King Crab Riso�o). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With celery, mascarpone and bu�er

MOZZARELLA DI BUFALA  125 grs. . . . . . . . . .   
(Bu�alo Mozzarella) Imported product 

With tomato slices and Genovese pesto

INSALATA VERDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Green Salad)
Mixed greens, rocket, asparagus and avocado
with lemon dressing

ASPARAGI VERONESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(Veronese Asparagus) 
With parmesan gratin, crunchy prosciu�o
and poached egg

HEIRLOOM BURRATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(Burrata with Heirloom tomatoes) 
With balsamic vinegar cream with white tru�e and rocket

INSALATA DI GRANCHIO REALE   100 grs. . . 
AL LIMONE (King Crab Salad)
With croutons and Mediterranean lemon

LAMINE DI SALMONE AL GHEE AROMATIZZATO (Salmon carpaccio) 120 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Smoked salmon with dill scent and �esh oregano

CARPACCIO DI MANZO (Beef carpaccio) 80 grs.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With parmesan rocks, balsamic vinaigre�e and rocket

CARPACCIO DI ROAST BEEF E ZUCCHINI (Roast beef and zucchini carpaccio) 100 grs.  . . . . . . . . . . . . . . . .  
With balsamic vinegar and olive oil vinaigre�e

TARTARE DI CERVO (Venison tartar) 120 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With bu�er and garlic vinaigre�e, and a side of fennel

TAGLIATTI MISTI (Cold cuts)  90 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Prosciu�o, spicy salamino, Italian sausage with a side of croutons and crunchy polenta

CAVOLFIORE PARMIGIANA (Parmesan cauli�ower) 250 grs.    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Cauli�ower with cheese crust with a side of dijonnaise

RAVIOLONE BURRATA (Burrata Raviolone)  360 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Stu�ed with a whole burrata, cherry tomato sauce with a side of rocket, garlic chips and parmesan

CARCIOFO SU FONDUTA DI PARMIGIANO TARTUFATA (Artichoke with tru�ed parmesan cream). . . . . .
Parmesan cream with tru�e scent

VONGOLE AL VINO BIANCO (White Wine Clams) 500 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Clams in White wine reduction with onion, garlic and parsley

POLPO E PATATE (Octopus and potatoes) 180 grs.   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
With paprika, lemon and pepperoncino

FRITTO MISTO DI MARE (Fried seafood pla�er)  300 grs.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Prawns, calamari, eggplant croque�es, beet chips and zucchini with tomato and mayo dressing

RISOTTI

ANTIPASTI

ZUPPE INSALATA

TARTUFO (Tru�e pizza). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With tru�e cream and �esh tru�e shavings

MARGHERITA (Margherita) . . . . . . . . . . . . . . .  
Tomato sauce, mozzarella and �esh basil leaves

MARGHERITA BIANCA (White Margherita)
Heirloom tomato, basil and mozzarella

CRISTINA (Cristina) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tomato sauce, prosciu�o, rocket and parmesan

QUATTRO FORMAGGI (Four cheese) . . . . . . . .   
Asiago, gorgonzola, mozzarella and parmesan

SALAME (Salami) . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Salami, mozzarella and tomato

CAPRICCIOSA (Capricciosa)  . . . . . . . . . . . . . . . . 
Mozzarella, mushrooms, ham, artichoke,
black olive and capers

SPAGHETTI PRINCIPE DI NAPOLI (Spaghe�i and meatballs) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      
Small beef meatballs in tomato and basil sauce
MEZZELUNE AI CARCIOFI (Artichoke ravioli) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With creamy Italian sausage sauce and a touch of tomato
CAPELLINI SCAMPONE (Prawn capellini) 300 grs.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Cherry tomato sauce, white wine, garlic and parsley
PACCHERI FUNGHI (Paccheri in mushroom sauce) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Mixed �esh mushroom in creamy parmesan sauce 
PACCHERI AMATRICIANA (Amatriciana paccheri)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Pance�a and italian sausage, pepperoncino, garlic, white wine and tomato
PASTA TRASTEVERE (Asiago pasta) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Asparagus and speck �nished in aged Asiago wheel
STROZZAPRETI AL RAGÚ DI ANATRA (Strozzapre�i with duck ragu) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Handmade pasta with slow cooked duck ragu
RAVIOLI CAPRESE (Caprese ravioli)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Mozzarella and parmesan cheese ravioli with �esh tomato sauce
PACCHERI CARBONE (Paccheri Carbone) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
With creamy tomato sauce and parmesan cheese
TAGLIOLINI RICOTTA LIMONE E GAMBERI (Shrimp and rico�a tagliolino) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With shrimp and creamy sauce of rico�a and lime

SALMONE E FARRO (Salmon and spelt) 180 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Grilled salmon in caper and lime sauce and spelt with pesto
SPIGOLA AL VINO BIANCO (Sword�sh) 180 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With lime sauce, potatoes, parsley and white wine
ANATRA CONFIT (Duck con�t) 240 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With green pepper sauce and puréed cauli�ower
VITELLO LIMONE (Veal with lime) 180 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
In bu�er and lime sauce with mashed potatoes
FILETTO DI MANZO AL OPORTO E FOIE (Beef �llet with Port wine and foie gras sauce) 220 grs  . . . . . . . .  
Port wine reduction and sealed Foie Gras
CROSTATA DI VITELLO PARMIGIANO (Veal chop with parmesan) 450 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Breaded, gratinated with tomato sauce, parmesan and �esh mozzarella
AGNELLO AL BURRO E ROSMARINO (Lamb with rosemary bu�er) 350 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Lamb chops with parsley potatoes
POLLO DI LATTE (Cornish hen) 1 pc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
With rosemary, sage, lime, garlic and white wine with potato wedges

PIATTI FORTI

PASTE

PIZZE

SUGGERIMENTI
LAMINE DI CHUTORO 80 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(�in slices of Chutoro) With lemon ginger 
vinaigre�e, cucumber slices, �ied capers, garlic chips
and thin sliced potatoes

CHUTORO ALLA TARTARA 80 grs. . . . . . . . . . . . .  
(Chutoro Tartar) With dijon mustard dressing , 
echalo�e, capers and extra virgin olive oil

CRUDO DI SCAMPI (Raw di scampi) 130 grs. . . 
Fresh cray�sh with lemon

OSTRICHE CON VINAIGRETTE AL . . . . . . . . . .  
BASILICO 6 pzas (Oysters with basil vinaigre�e) 
Fresh oysters �avored with basil and lemon vinaigre�e

SPAGHETTI ALLA NERANO 150 grs  . . . . . . . . 
(Spaghe�i ala Nerano)Sautéed pasta with 
zucchini slices, pecorino and parmesan cheese 

PIZZA PISTACCHIO E MORTADELLA. . . .  
(Pistache & Mortadela) With white sauce, aged 
Mozzarella cheese and pistachio pesto

GAMBERI COLOSSALI AL BRANDY180 grs. 
(Colossal shrimp with brandy) Sautéed with a 
touch of basil and pepperoncino

�e weight of our dishes is prior to cooking.

ZUPPE DI MARE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Sopa de mar)
Camarón, pulpo, almeja, mejillón y pance�a,
en una base de jitomate, ligeramente picante

CAPPELLETTI IN BRODO  . . . . . . . . . . . . . . . .   
(Cappelle�is en caldo de res)
Rellenos de prosciu�o y parmesano

MINESTRONE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(Minestrone)
Pesto genovés, zanahoria, calabaza, chícharos, 
alcachofa y papa

ZUPPETTA DI BOSCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(Sopa de hongos mixtos) 
Morilla, portobello, porcini y hongos de temporada

$245

$265

$165

$175 

RISOTTO ASPARAGI (Riso�o de espárragos) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    
Salteados con ajo y pimienta, montado con mantequilla y parmesano

RISOTTO POMODORO (Riso�o de tomate) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salsa de jitomate montado con mantequilla y parmesano

RISOTTO BAROLO (Riso�o al vino tinto)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con salchicha italiana, endivia y vino tinto, montado con mantequilla y parmesano

RISOTTO ALLA PARMIGIANA (Riso�o de parmesano). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con crocante de parmesano

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA (Riso�o negro con tinta de calamar)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Camarones, pulpo, mejillones y almejas al vino tinto sobre cama de riso�o

RISOTTO GORGONZOLA (Riso�o de gorgonzola) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Cebolla morada y gorgonzola dulce

RISOTTO AL GRANCHIO REALE (Riso�o de King Crab). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con apio, mascarpone y mantequilla

$295

$280

$290

$295

$370

$295

$690

MOZZARELLA DI BUFALA  125 grs. . . . . . . . . .  
(Mozzarella de bufala) Producto Importado 

Con rodajas de jitomate y pesto genovés

INSALATA VERDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Ensalada verde)
Mix de lechugas, arúgula, espárrago y aguacate, 
con aderezo de limón amarillo

ASPARAGI VERONESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(Espárragos Verona) 
Gratinados con parmesano y crocante de prosciu�o

HEIRLOOM BURRATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(Burrata con jitomates Heirloom) 
Con crema de vinagre balsámico a la trufa blanca y arúgula

INSALATA DI GRANCHIO REALE   100 grs. . . 
AL LIMONE (Ensalada de King Crab al Limón)
Con croutones y limón mediterráneo

$420

$185

$390

$390

$690

LAMINE DI SALMONE AL GHEE AROMATIZZATO (Láminas de salmón con ghee aromatizado) 120 grs. 
Aromatizado con estragón

CARPACCIO DI MANZO (Carpaccio de res) 80 grs.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con rocas de parmesano, vinagreta balsámica y arúgula

CARPACCIO DI ROAST BEEF E ZUCCHINI (Carpaccio de roast beef y calabaza) 100 grs.  . . . . . . . . . . . . . . . .  
Con vinagreta de jugo de cocción, vinagre balsámico y aceite de oliva

TARTARE DI CERVO (Tartar de ciervo) 120 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con aderezo de mostaza, ajo y mantequilla. Guarnición de hinojo �esco 

TAGLIATTI MISTI (Plato de embutidos)  90 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Prosciu�o, salamino picante, acompañado de crotones y crocante de polenta

CAVOLFIORE PARMIGIANA (Coli�or a la parmesana) 250 grs.    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Coli�or en costra de parmesano, acompañada de dijonesa

RAVIOLONE BURRATA (Raviolone de burrata)  360 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Relleno de burrata, salsa de jitomate cherry, acompañado de arúgula, chips de ajo y parmesano

CARCIOFO SU FONDUTA DI PARMIGIANO TARTUFATA (Alcachofa con crema de parmesano trufada). . .  
Crema de parmesano con esencia de trufa

VONGOLE AL VINO BIANCO  (Almejas al vino blanco)  500 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con cebolla, ajo y perejil

POLPO E PATATE (Pulpo y patatas) 180 grs.   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Especiado con paprika, limón amarillo y peperoncino

FRITTO MISTO DI MARE (Frito mixto de mar)  300 grs.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Langostinos, calamar, croquetas de berenjena, chips de betabel y calabaza con aderezo de mayonesa y jitomate

RISOTTI

ANTIPASTI

ZUPPE INSALATA

El consumo de pescados y mariscos es responsabilidad del clientePrecios en Moneda Nacional M.N.  Todos nuestros precios incluyen el 16% de IVA. Cargo por cubierto $16.

TARTUFO (Trufada). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Con crema de trufa y trufa �esca

MARGHERITA (Margarita) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salsa de jitomate, queso mozzarella �esco y albahaca �esca

MARGHERITA BIANCA (Margarita Blanca). . . 
Jitomate heirloom, albahaca y mozzarella

CRISTINA (Cristina) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Salsa de jitomate, prosciu�o crudo, arúgula y parmesano

QUATTRO FORMAGGI (Cuatro quesos) . . . . . . 
Asiago, gorgonzola, mozzarella
y parmesano

SALAME (Salami) . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Salami, mozzarella y jitomate

CAPRICCIOSA (Caprichosa)  . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Mozzarella, champiñones, jamón,
alcachofa, aceituna negra y alcaparras

$499

$265

$235

$310

$295

$280

$265

$295

$295

$305

$450

$275

$305

$420

$270

$280

$435

$280

$290

$395

$340

$290

$295

$299

$395

$390

$425

$399

$699

$750

$655

$359

SPAGHETTI PRINCIPE DI NAPOLI (Spaghe�i con albóndigas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Pequeñas albóndigas de res en salsa de jitomate y albahaca 
MEZZELUNE AI CARCIOFI (Ravioles de alcachofa) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con salsa cremosa de salchicha italiana y un toque de jitomate
CAPELLINI SCAMPONE (Capellini con langostinos) 300 grs.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salsa �esca de jitomate cherry, vino blanco, ajo y perejil 
PACCHERI FUNGHI (Paccheri en salsa de hongos) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Mezcla de hongos �escos, salsa cremosa montada con parmesano 
PACCHERI AMATRICIANA (Paccheri Amatriciana)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Pance�a y salchicha italiana, peperoncino, ajo, vino blanco y jitomate
PASTA TRASTEVERE (Pasta Trastevere) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .    
Espárragos y speck, montada sobre rueda de asiago añejo
STROZZAPRETI AL RAGÚ DI ANATRA (Strozzapre�i con ragú de pato) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Pasta hecha a mano con ragú de pato de cocción lenta
RAVIOLI CAPRESE (Ravioles caprese)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ravioles esponjosos, rellenos de mozzarella y parmesano con salsa �esca de jitomate
PACCHERI CARBONE (Paccheri Carbone) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Con salsa de jitomate cremosa con parmesano
TAGLIOLINI RICOTTA LIMONE E GAMBERI (Tagliolino con salsa rico�a, limón y camarones)  . . . . . . . 
Salsa cremosa de rico�a aromatizada con limón

SALMONE E FARRO (Salmón y farro) 180 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salmón a la plancha con salsa de alcaparras y limón, acompañado de farro al pesto

SPIGOLA AL VINO BIANCO (Robalo en salsa de vino blanco) 180 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Con papas, perejil, alcaparrones y jitomate cherry

ANATRA CONFIT (Pato con�tado) 240 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salsa de pimienta verde y puré de coli�or

VITELLO LIMONE (Escalopas de ternera al limón) 180 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con salsa de mantequilla y limón, acompañado de puré de papa 

FILETTO DI MANZO AL OPORTO E FOIE (Filete de res con salsa de oporto y foie gras) 220 grs . . . . . . . . . . 
Reducción de oporto, foie sellado y zanahorias baby

CROSTATA DI VITELLO PARMIGIANO (Costilla de ternera con parmesano) 450 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Empanizada, gratinada con salsa de jitomate, parmesano y mozzarella �esca 

AGNELLO AL BURRO E ROSMARINO (Cordero en mantequilla de romero) 350 grs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Relleno de carnes mixtas, con acelgas y hongo morilla

POLLO DI LATTE (Pollito de leche) 1 pza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con romero, salvia, limón, ajo y vino blanco, acompañado de papas gajo al horno

PIATTI FORTI

PASTE

PIZZE

SUGGERIMENTI

$255

$285

$275

$295

$399

$220

$390

$390

$350

$469

$499

LAMINE DI CHUTORO 80 grs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
(Láminas de Chutoro) Aromatizadas con vinagreta de 
limón y jengibre, acompañadas de láminas de pepino, 
alcaparras �itas, chips de ajo y papa paja

CHUTORO ALLA TARTARA 80 grs. . . . . . . . . . . . .  
(Tártara de Chutoro) Aderezado con un toque de 
mostaza Dijon, echalote, alcaparras y aceite de oliva 

CRUDO DI SCAMPI (Crudo de Cigalas) 130 grs. . . 
Frescas cigalas al limón

OSTRICHE CON VINAIGRETTE AL . . . . . . . . . .  
BASILICO 6 pzas (Ostiones con vinagreta de 
albahaca) Ostiones �escos aromatizados con vinagreta 
de albahaca y limón

SPAGHETTI ALLA NERANO 150 grs  . . . . . . . . 
(Spaghe�i a la Nerano) Pasta salteada con 
láminas de calabaza, queso pecorino y parmesano  

PIZZA PISTACCHIO E MORTADELLA. . . .  
(Pistache Y Mortadela) Con base de salsa blanca, 
queso mozzarella añejo y pesto de pistache.

GAMBERI COLOSSALI AL BRANDY180 grs. 
(Camarones colosales al brandy) Salteados con 
un toque de albahaca y peperoncino


